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PROCESSO PARA PREPARAGAO DO QUEIO MINAS FRESCAL ADICIONADO DE BACTERIAS
PROBIOTICAS REDUZIDO DE SODIO E ADICIONADO DE ARGININA E QUEIJO MINAS
FRESCAL PROBIOTICO REDUZIDO DE SODIO E ADICIONADO DE ARGININA

O QUE E?

INVENTORES

VANTAGENS

PROPRIEDADE INTELECTUAL?

OBJETIVO DO IFRJ

Queijo minas frescal reduzido de sddio e enriquecido com probidticos e arginina

ADRIANO GOMES DA CRUZ; TAISSA LUZ FELICIO; MARCIA CRISTINA DA SILVA; LUCIANA CARDOSO
NOGUEIRA; RENATA SANTANA LORENZO RAICES; THIAGO SERPA FERNANDES CORREA; LUIZ RODRIGO
NASCIMENTO RICARDO; PAULA DE OLIVEIRA FERNANDES

A reducgdo de cloreto de sédio em queijos tem sido promulgada a no maximo 25%. Este queijo é
reduzido de 50% do cloreto de sédio e ainda contém proébidticos e arginina.

Pedido de patente

Licenciamento ou parceria de desenvolvimento




